Terreno:

equtlibrato dr medio impasto,

con elevata frazione sabbiosa (40%)
giacitura di media collina.
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Vigneto:
Eta: 50 anni
1 allevamento: controspalliera
Aliezza uva dal terreno: 80 cm.

Potatura: Guyot

Alrtezza sul livello del mare:
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R Wpipiadiraspatura,
macerazione a freddo
prefermentativa.
Fermentazione a temperatura
contrellata per 10/12 giorni ¢
Successivo affinamento per
| 6 mest in acciaio,

Maturaznone'-

D intenso,

unghia porporina.
prafumo delicato

can sentort d1 frutta

in cut spiccano il lampone,

la ctliegia e le fragole

che ben 51 fondono

con note speziate.

Sapore asciutto, di buon corpo,
giustamente tannico,

vellutato e armonico

Temperatura
di degustazione:
[16-18° C
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