Potatura: Guvyot
Altezza sul livello del mare:

290-300 m
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LUV 70 DATOETS ltezza uva dal terreno: 80 cm.
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jgtadiraspatura,
fermentaZione a temperatura
controtlara per 10/12 giorni

€ Successtvo affinamento per

6 mesi in grandi botit di rovere.

Maturazione:
3 mest in bottighia

Giudizio organnlettmo'

con te

ifumeo vineso intenso,
‘earalterisiico, delicato
che ricorda il lampone
e la viala che s1 accentua

¢ 51 perfeziona

con ['invecchiamento.

Sapore asciutio, di buon corpo,
di acidita abbastanza spiccata,
leggermente tannico.

Con adeguato invecchiamento
gusto pieno ed armonico.

Temperatura
di degustazione:

16-18° C
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